


Gusto essenziale, 
anima contemporanea.

con la firma di



FOOD
MENU

DALLA DISPENSA
- ANTIPASTI -

ANTIPASTO DELLO CHEF - Ideale per due persone -

CHEF'S APPETIZER - Ideal for two people -

KNIFE APPETIZER - Ideal for two people -

20

Flan di parmigiano e curcuma

Polentina e baccalà mantecato

Mousse di patate

Insalata di trevisano, noci, fragole e balsamico

Gamberoni croccanti in crosta di pancetta

Cestino di pasta filo, verdurine di stagione e pecorino
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ANTIPASTO AL COLTELLO - Ideale per due persone - 18

7,50 €/hg

Spalla cotta  alle erbe aromatiche

Sottile di culaccia

Salame bresciano

Giardiniera fatta in casa all’aceto rosato

Carciofo alla romana all’extravergine

Prosciutto di patanegra
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3 - 6 - 7

2

3 - 4

5 - 8

2

1 - 3 - 7 - 9

9



DALLA CUCINA
- PRIMI -

RISOTTO RADICCHIO ROSSO E GROPPELLO 13

CASONCELLI ALLA BRESCIANA FATTI IN CASA RIPIENI DEI TRE 
BRASATI SERVITI CON BURRO E SALVIA

13

BIGOLI DI PASTA FRESCA AL RAGÙ BIANCO DI CORTILE 
AL COLTELLO

14

PACCHERI CACIO E PEPE CON TARTUFO NERO ESTIVO

RISOTTO WITH RED RADICCHIO AND GROPPELLO

HOMEMADE BRESCIAN CASONCELLI STUFFED WITH THREE BRAISED 
MEATS SERVED WITH BUTTER AND SAGE

FRESH PASTA BIGOLI WITH KNIFE-CUT COURTYARD RAGÙ

PACCHERI CACIO E PEPE WITH SUMMER BLACK TRUFFLE
16

CONTORNI
VERDURE ALLA GRIGLIA 5

PATATE AL FORNO 5

VERDURE COTTE 5

GRILLED VEGETABLES

BAKED POTATO

COOKED VEGETABLES

INSALATA MISTA O VERDE 5
MIXED OR GREEN SALAD

DAL FUOCO
COSTATA DI MANZO GR 500 circa 6 €/hg

BAVETTA DI MANZO AUSTRALIANA GR 250 circa 25

COSTINA IBERICA COTTA IN BASSA TEMPERATURA E 
GRIGLIATA AL FUOCO

MARBLED BEEF RIB STEAK

FIORENTINA (BAVARESE CAISER) 7 €/hg
FLORENTINA (BAVARESE CAISER)

BEEF FLANK STEAK

IBERIAN PORK RIB COOKED AT LOW TEMPERATURE AND GRILLED

23

COSTOLETTE DI AGNELLO NUOVA ZELANDA (5 PZ)
NEW ZEALAND LAMB CHOPS (5 pcs.)

33

- SECONDI -

ARROSTO DI CONIGLIO DISOSSATO FARCITO ALLA 
BRESCIANA CON POLENTINA DI STORO

20

FILETTO DI MANZO IRLANDESE AL PEPE VERDE 28

GUANCIA STUFATA AL VINO ROSSO E PATATE AL FORNO 24

TRANCIO DI MERLUZZO ROSOLATO AL BURRO E LIMONE 
DEL GARDA CON SPINACI SALTATI

BONELESS RABBIT ROAST STUFFED BRESCIAN STYLE WITH STORO 
POLENTA

IRISH BEEF FILLET WITH GREEN PEPPER

BRAISED BEEF CHEEK WITH RED WINE AND BAKED POTATOES

PAN-SEARED COD FILLET WITH GARDA BUTTER AND LEMON, 
SERVED WITH SAUTÉED SPINACH
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CAFFETTERIA

Espresso 2

Doppio espresso 3

Ca�è Americano 3

Ca�è corretto 2,5

Deca�einato 2

Orzo 2

Ginseng 2

Te e Tisane 4

Grappa bianca 4

Grappa invecchiata 5

Grappa riserva 6

DOLCI
- TENTAZIONI -

TORTINO AL FONDENTE CON CREMA ALLA VANIGLIA 6

LA TORTA DI MELE 6

SBRISOLONA ALLE MANDORLE 6

TIRAMISÙ ALL’ESPRESSO

DARK CHOCOLATE CAKE WITH VANILLA CREAM

APPLE PIE

ALMOND CAKE

ESPRESSO TIRAMISU
7
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DRINK
MENU

BEVANDE

Acqua San Pellegrino / Panna 3,50

BIRRE ARTIGIANALI
- IN BOTTIGLIA -

Birra del Borgo Lisa bionda non filtrata 33 cl 5

Birra del Borgo Duchessa Blanche 33 cl 5

Birra del Borgo Maledetta rossa 33 cl 5

Birra del Borgo Real Ipa 33 cl 5

Corona 4

Corona zero 4

- BIRRA ALLA SPINA -

COCKTAIL e DISTILLATI

Stella Artois 25 cl 4

Stella Artois 40 cl 5

Hoegarden 50 cl 6

Spritz Aperol 7

Spritz Campari 7

Spritz Lemon 7

Hugo 7

Americano 8

Negroni 8

Cocktail da 10

Rum da 6

Bibite in bottiglia 33 cl 3
Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, EstaThe limone e pesca, Tonica, Red Bull

Arancia, ananas, mela limpida
Succhi di frutta 3



Lugana Scolari Doc 20

Lugana Bulgarini 25

Lugana Terecrea Pilandro 24

Lugana Brunello Doc 22

Chiaropuro Igt Veronese 28

Gewurtztraminer Mac 28

Chardonnai Igt Salento Il Laurato 25

- BIANCHI -

Comincioli Diamante Chiaretto 32

Comincioli Diamante Extra Dry 40

Chiaretto Rosamara Costaripa 30

Chiaretto Notterosa Delai 25

Bellerica Cantine Scolari 24

- ROSATI -

CARTA DEI VINI

Lugana 4

Chardonnay 4

VINI AL CALICE

VINI IN BOTTIGLIA

- BIANCHI -

Ripasso 6

Cabernet 5

Groppello 4

- ROSSI -

Chairetto 5

- ROSATI -

Millesimato Ca�è Floriam 5

Brut Franciacorta 7

Saten Franciacorta 8

- BOLLE -



Rebo Franzoni 22

Groppello Costaripa Le Castelline 26

Groppello Delai Mogri 24

Rebo Delai Sovenigo 26

Cabernet Sauvignon Pilandro 26

Ripasso Valpollicella Roccasveva 35

Valpollicella Superiore Roccasveva 28

Ripasso Valpollicella San Rocco Tedeschi 32

Chianti Castello Di Vicchiomaggio 28

Lagrain Staeinra�er Hoftatter 54

Pinot Nero Meczan 28

Amarone Monte Zovo Riserva 65

Marzemino Superiore Ziresi Trentino A.a 28

Nebbiolo Alba Doc Illegale Tenuta S. Caterina 28

Dolcetto D’alba Ciabot Berton 26

Bourgogne Rouge (Pinot Noire) 38
La Chappelle Notre Dome

- ROSSI -

Prosecco Pietraluna 25

Millesimato Ca�è Floriam 28

Saten Santa Lucia Docg Franciacorta 48

Dosaggio Zero Millesimato Santa Lucia Docg Franciacorta 55

Dosaggio Zero Castelvedere Docg Franciacorta 45

Bottenago Brut 38

Bottenago Millesimato 38

Cavalleri Nature Bio 55

- BOLLE -

Baron Dauvergne Grand Cru Prestige 65

Baron  Dauvergne Fine Fleur (100% Pinot Noire) 70

Luois Roederer 95

- CHAMPAGNE -



PER QUALSIASI DUBBIO SI PREGA DI 
CHIEDERE AL PERSONALE
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ALLERGENI

Cereali contenenti glutine

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova

Pesce e derivati

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e derivati

Latte e prodotti a base di latte

Frutta a guscio

Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

Anidride solforosa e solfiti in 
concentrazioni superiori a 10 mg/kg

Lupini e prodotti a base di lupini

Molluschi e prodotti a base di molluschi
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Alcuni piatti potrebbero essere preparati 
con materia prima surgelata all’origine
Some dishes may be prepared with originally frozen 
ingredients

LA LEGGE

ALLERGENI ALIMENTARI CHE POSSONO 
ESSERE PRESENTI NEI NOSTRI ALIMENTI 
(REGOLAMENTO UE N. 1169/2011)
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